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DIETARY FATTY ACIDS AND NATURAL HIBERNATION IN ALPINE MARMOTS

REGIME ALIMENTAIRE EN ACIDES GRAS ET HIBERNATION NATURELLE CHEZ LA MARMOTTE ALPINE

PEXXVIM IIUTAHUS JKUPOBBIMU KMCIIOTAMHW Y1 ECTECTBEHHAS CITSIUKA Y ANIBITUICKOI'O CYPKA

ARNOLD Walter, BRUNS Ute, FREY-ROOS Fredy & RUF Thomas
Research Institute of Wildlife Ecology, University of Veterinary Medicine, Savoyenstr. 1, A-1160 Vienna, Austria.

Nous avons étudié chez la marmotte alpine dans son milieu les effets des acides linoléiques (18:2n-6) et o-
linolénique (18:3n-3) sur la sélection du régime alimentaire, I'hibernation et la dépense d'énergie durant I'hiver. Le
site d’étude était localisé dans les Grisons, Suisse, entre 2100-2300 m d’altitude. Les marmottes étaient capturées
deux fois par an apres la sortie d'hibernation et avant I'entrée en hibernation en automne. Les animaux étaient
marqués individuellement, pesés et, en automne, un échantillon tissulaire du dépot de graisse sous-cutanée inguinal
était prélevé chirurgicalement. Pour enregistrer le comportement au cours de |'hibernation, des émetteurs radio de
température ont été implantés intrapéritonéalement chez 57 marmottes de 13 groupes sociaux. Les températures
corporelles de ces animaux comme les températures ambiantes dans les hibernacula ont été enregistrées en continue
durant les hivers 1999 et 2001. La sélection alimentaire a été étudiée en comparant le contenu stomacal de
marmottes tuées dans une population soumise a un programme de régulation au cours de trois périodes différentes
dans 1'année avec les plantes présentes dans le domaine vital d'un animal. Les contenus stomacaux et la nourriture
disponible ont été analysés quantitativement pour connaitre la composition des espéces végétales, la composition
chimique (protéine, lipide, fibre), les acides gras essentiels (AGE) et leur contenu énergétique. Au cours de la saison
d'activité, les marmottes se nourrissent sélectivement de plantes, et de parties de plantes aisément digestibles et
riche en contenu énergétique. Au cours de la période d'engraissement, les marmottes ont montré, en plus, une
préférence claire pour les plantes i fort contenu en 18:2n-6 et un évitement des plantes a forte concentration en
18:3n-3. Avant l'entrée en hibernation, le contenu du tissu adipeux blanc (TABI) en AGE variait considérablement
suivant les individus (18:2n-6 : moyenne 8,8 %, étendue : 5,9-13,0 % ; 18:3n-3 : moyenne 24,3 %, étendue 15,1-
33,8 %) avec des conséquences marquées sur I'hibernation suivante. Plus le contenu en 18:2n-6 était élevé plus la
température corporelle minimale au cours de la torpeur profonde était basse et plus les périodes de torpeur
individuelle au cours de |'hiver étaient longues. La concentration en 18:3n-3 dans le TABI en automne avait, s'il y
en avait, des effets contraires. La perte totale de masse durant I'hiver était influencée significativement par le 18:2n-
6 dans une grandeur écologiquement importante. La variation naturelle de la concentration en 18:2n-6 du TABI
résultait en des différences dans la perte de masse au cours de I’hibernation jusqu’a 210 g.

Mots Clés : Marmota marmota, marmotte alpine, acides gras essentiels (AGE), tissu adipeux blanc (TABI),
régime alimentaire, hibernation, dépense énergétique.

Y anpnumiickoro cypka B €CTECTBEHHOW Cpefie M3y4yajucCh BO3JAEHUCTBUS XKMPOBBIX KHUCIOT HA PEKUM NMUTAHUS,
CIISTYKY M pacxofibl Hepruu B 3uMHee BpeMs. Mccnenosanue nposopuioch B I'pu3onax, B lllBeiiiapuu, Ha BbicoTe
2100-2300 meTpoB. Cypku OTJIaBJIMBAIKCh [Ba pa3a B I'OJ MOCJIE BBIXO[A U3 CISYKU U MEPEN 3aXO[O0M B CISKY
oceHbio. JKUBOTHBIX MHIWBUNYATbHO METWIIM, B3BEIIWBAIN U, 3UMOM, XUPYPTUUECKN B3UMalM OOpa3unK TKaHU
MOJIKOKHOTO TTAXOBOTO SKUPOBOTO OTJIOXKEHMSL.JIJIsT MPOBEICHNSI 3aMiCH MOBEACHUSI BO BPEMSI CISIUKH, ¥ 57 CYpKOB
u3 13 coumanbHpIX rpynn ObUIM UMILIAHTHPOBAHBI PafiMoNEpPElaTYMKN TeMnepaTypbl. B Teuenue 3umbl 1999 n
2000 rr. perucTpupoBaINCh TEMIEPATyphl Tejla 3TUX KUBOTHBIX, TaK Xe KaK W TeMIepaTypbl BO3IyXa B MeCTaxX
cnsiuku. IluTaHue wmcciaeqoBanloch CpaBHEHUEM pPACTEHUIl CEMEHHOTo ydacTKa >KMBOTHOTO C XKEJYAOYHBIM
COJIep>XKaHUEeM CYPKOB NOMNYJSUUi, MOABEPrHYTHIX MNPOrpaMMe pEeryJupoBaHUS YUCIEHHOCTU, KOTOpas
OCYILECTBISJIaCh BO BpeMsl TPeX pa3HbIX MEepHOOB roja. [Ijsi Toro, 4ToObl y3HATh COCTAB PACTUTENbHBIX BUJOB,
ObUTH KOJIMYECTBEHHO aHAITM3WPOBAHBI XUMUYECKHUI COCTaB (MPOTEUHBI, JIMMU/bI, BOJIOKHA), OCHOBHBIC XHPOBbIE
kuciothl (OXKK) 1 nx sHepreTHIeCKuil COCTaB, KETYOYHbIC COJICpP3KaHus 1 CBOOOMHAs Tia. Bo Bpemst epuoyia
AKTUBHOCTH, CYPKM TMHUTAIOTCS OTOOPHLIMU BHIAMHU W YacTSIMH PACTEHUN, JIETKO TepeBapUBAIOMIUMUCS U
SHEpreTUIecku 60oratbiMu. Bo Bpems meprosia sKUPOBOTO HAKOIUIEHUS, CYPKH MPOSIBIWIIN Y€TKOE MPEAOUYTeHNE K
pacTeHusiM, GoratbiMu cocTaBoM B 18:2N-6, u u3beranu pacteHus ¢ cuiibHOI KoHueHTpauueii B 18:3N-3. Ilepep
3aXO0JIOM B CIISTUKY, cofiepxkanue Genoit xuposoit Tkaun (BXKT) 8 OXKK 3HauntenbHO K0OJIE6ATOCH MO 0COOSM
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(182N-6 : cpepusis 8,8 %, pasmep: 5,9-13,0 % ; 18:3N-3 : cpenusist 24,3 %, pazmep 15,1-33,8 %) ¢ omyrumbiMu
MOCJICICTBUSIMU Ha CJIEAYIOLIYIO Ccrisiuky. Yem Bbiie OblIo coiepxkanue B 18:2N-6, TeM HuKe ObLTa MUHAMAITbHAS
TeMIepaTypa Tejia BO BpeMsl TNIyOOKOM! CISTYKHU, M TEM JIJIMHHEE ObLIM MEePUOJIbI MHANBHUIYaIbHOIO OUCIIEHEHHS BO
Bpemsi 3uMbl. OceHbio KonueHtpanus B 18:3n-3 8 B2KT umena oGparsbie feiictBus. Ha moJHYIO yTpary mMacchl
3UMON 3HAaYUTENbHO Biusl 18:2n-6 B 9KOJOTMYECKM 3HAYUTENBHON BenumunHe. EcTecTBeHHOE KojebaHme
kouuenTpauuu BXKT B 18:2n-6 siBnsiiock pesysbTaToM Bapuaumii B notepe Maccol 1o 210 r. BO Bpemst CIsSTUKH.

Knrouessie cinoBa : Marmota marmota, anenAifickuil Cypok, ocHoBHble kupoble kuciotel (OXKK), Benas
skupoBast TkaHb (B2KT), peskum muranusi, CsTKa., SeHepPreTHYECKUil PACXOf.

We investigated in free-living alpine marmots the effects of linoleic (18:2n-6) and o-linolenic acid (18:3n-
3) on diet selection, hibernation and energy expenditure during winter. The study site was located in
Grisons, Switzerland, at altitudes between 2100-2300 m a.s.l.. Marmots were trapped twice a year after
emergence from hibernation and prior to immergence in fall. Animals were marked individually,
weighed, and in autumn a tissue sample was surgically obtained from the inguinal subcutaneous fat
depot. For investigating hibernation behavior temperature sensitive radio transmitters were implanted
intraperitoneally into 57 marmots from 13 social groups. Body temperatures of these animals as well as
ambient temperatures in their hibernacula were automatically recorded continuously during winters
1999 to 2001. Diet selection was investigated by comparing the stomach content of marmots shot in a
regular population control program during three different periods of time per year with the plants
present in an animal’s home-range. Stomach contents and available forage were quantitatively analyzed
for plant species composition, chemical composition (e.g. protein, fat, fiber), essential fatty acids (EFA)
and energy content. Throughout the active season, marmots selectively fed on plants and plant parts of
high digestibility and energy content. During the period of fattening, marmots showed additionally a
clear preference for plants with high contents of 18:2n-6 and avoided plants with high concentrations of
18:3n-3. Prior to the onset of hibernation, the content of EFA in white adipose tissue (WAT) varied
considerably among individuals (18:2n-6: mean 8.8%, range 5.9-13.0%; 18:3n-3: mean 24.3, range 15.1-
33.8%) with important consequences for subsequent hibernation. The higher the content of 18:2n-6 was
the lower were minimal body temperatures during deep torpor, and the longer lasted individual torpor
bouts during winter. The concentration of 18:3n-3 in autumn WAT had, if any, contrary effects. Total
mass loss during winter was significantly influenced by 18:2n-6 in an ecologically important magnitude.
Natural variation in the concentration of 18:2n-6 in the autumn WAT resulted in differences in
hibernation mass loss of up to 210g.

Key Words: Marmota marmota, Alpine marmot, essential fatty acids (EFA), white adipose tissue (WAT),
diet, hibernation, energy expenditure.
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